LES VIGNOBLES MOURRE
GRANDS VINS DES COTES DU RHONE

i g . . . *Location : In the area of the appellation Vacqueyras, i
VACQUEYRAS Situation Geographique : the south of the Rhone valley, in France . BARRIQUES 1

L’AOC Vacqueyras est située au coeur des CoteRlIine

CUVEE G Méridionales . Elle fait partie des 13 crus clasi€s Cotes du VIN

Rhéne avec un rendement de base imposé de 35itrestal *Size of the Vineyard / Total production in cases 5
I'hectare figurant parmi les plus faibles rendersergmparé aacres / 800 cases.
ceux des autres AOC francaises . *Winemaker : Jean-louis Mourre.

*Taille du vignoble / Caisses de 12 bouteilles2.3 hectaressxowner : Jean-louis Mourre.

. o
/ 800 caisses. *Terroir_: Marl, sandstone and limestone. 50 /0 SYRAH

*Géopédologie : Nature lithologique des sols variée*A f the vines 50
conglomérats, gres, marnes et différents typesatimices. “Age of the vines: years .

LE COLO M B l ER *Age des vianes 50 ans *Grape varieties : 50 % Black Grenache, 50 % Syrah .
*Cépage: Syrah 50%, Grenache 50%. *Yields : 32 hl per hectare, 2.1 T per acre . CARACTERE

*Vinification : the grapes are de-stemmed and st
o . o ) _fermenting in concrete vats .The degree of fernt@mtas
*Vinification : Les raisins sont vendangés a la main puiscontroled at 85 ° F, maceration of 5 weeks . rfiee
sont éraflés a 100 %, foulés et portés en cuveclvaison pyt the wine in barrels for 12 month . Malos inkcas

dure quatre a cing semaines au cours desquelle®i est o . ﬁv\ﬁv\ /§
oxygéné plusieurs fois par jour et la températuee Type of ageing: Maturation in French oak barrels (one

fermentation alcoolique n’excéde pas 31 degrés.ef\pin year old barrels).

élevage en cuves béton pendant 2 mois, le vin éstem

barrique pendant un an. Il est ensuite filtré iégéent et mis FRENCH OAK

*Rendement: 32 hectolitres a I'hectare.
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N 1" en bouteilles. *Tasting notes : This wine, made with Grenache anc
CUVEE . Syrah, has a deep dark-red colour with garneeinghe
* H i
Analyse sensorielle bouquet is very complex : flowers and ripe darkit§ru BARRELS
Couleur : Robe profonde et brillante. with an harmonious touch of vanilla . Vinous, birtefy
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE N . P . i i ¢
Eas VEPabed MOURRE 1| Nez :Ardmes floraux, fruités et Iégérement beurrés. balanced, the cuvee G show silky tannins and <
Viticulteur-Récoltant 84190 Vacaueyras ; Bouche - Ce vin orésent " tranche et olei exceptional length .
‘ ! ouche : Ce vin présente une attaque franche et pleine o ) )
AIC.H,S%byVOI. PRODUIT DE FRANGE 750 l ;1 bel équilibre avec des tanins serrés et soyeustrBature lui ~Food recommendations: Match very well with spicy FULL BODIED
permet d’assimiler le bois de fagon harmonieusee grande f00dS like roast lamb with garlic, rosemary andntiey .
longueur en fin de bouche . *Ageing potential : 10 years .
*Conservation : 10 ans *Comments: The only AOC Vacqueyras aged in oak ir
*Suggestions Trés typé mais d'une élégance rare, ce Domaine le Colombier . LENGTH

peut se consommer des a présent en accompagneengiattsl
corsés tels qu'un Tajine d’agneau au coings etcafmelle.

TASTING NOTES :




